Basl Frutta

Miscele bilanciate di materie prime selezionate per ottenere un gelato alla

frutta con eccellente struttura e spatolabilita.

Dosaggio Usoa
Cod. Prodotto g8 Caldo o Caratteristiche
(2/kg)
Freddo
B niver:
M;,lselU el Sald_ Stabili i od Emulsi i di b it Ideale per tutte le preparazioni di miscele per Gelati base Frutta e
3570 iscefa comp e b tabl 1z‘zant% cd tmu swnz‘mtl ! prima Qualita, 50 C base Latte con ottimi risultati per I'abbinamento di Stabilizzanti ed
supportati da una miscela bilanciata di zuccheri speciali. . .
. . Emulsionanti.
Senza Grassi Vegetali.
li Frui
I\G/Ie ! uit leta di Stabili ( od Emulsi i o lica Prodotto realizzato per tutte le preparazioni di miscele per Gelati alla
3550 iscela comp ctadi : tabt 1z.zant% ed tmu Slonéntl 1 prima Qualia, 50 CF Frutta con ottimi risultati per I'abbinamento di Stabilizzanti ed
supportati da una miscela bilanciata di zuccheri speciali. E . .
. . mulsionanti.
Senza Grassi Vegetali.
Geli Frutta Top Ottimo per tutte le preparazioni di miscele per gelati alla Frutta con
3517  Miscela completa di Stabilizzanti e Fibre di prima Qualita, supportati 50 CF . . Sorkilg . o B
) T i ) =l ; ) ottimi risultati per 'abbinamento di Stabilizzanti e Fibre.
da una miscela bilanciata di zuccheri speciali. Senza Grassi Vegetali.
Geli Frutto Cream . o ‘
Miscel leta di Stabili { ed Emulsi i o it Semilavorato adatto per tutte le preparazioni di miscele per gelati alla
3518 Iscela completa di t'fl ! 1zza.nt1 ed tmu 51onant.1 L prima Qua 1, 50 CF Frutta con ottimi risultati per l'abbinamento di Stabilizzanti,
con alta percentuale di Grassi Vegetali supportati da una miscela . . . .
) ) : i o Emulsionanti e Grassi Vegetali.
bilanciata di zuccheri speciali.
Geli Frutta Top Ottimo per tutte le preparazioni di miscele per gelati alla Frutta con
3555  Miscela completa di Stabilizzanti e Fibre di prima Qualita, supportati 100 CF o . ey ) o B
) ) ) ) ) o ; 3 ottimi risultati per 'abbinamento di Stabilizzanti e Fibre.
da una miscela bilanciata di zuccheri speciali. Senza Grassi Vegetali.
Geli Frutto Cream . o .
Miscel leta di Stabili ( od Emulsi i o it Semilavorato adatto per tutte le preparazioni di miscele per gelati alla
3560 Iscela completa di t'fl ! 1zza.nt1 ed tmu 51onant.1 L prima Qua 1ta, 100 CF Frutta con ottimi risultati per l'abbinamento di Stabilizzanti,
con alta percentuale di Grassi Vegetali supportati da una miscela . . . .
) ) : i o Emulsionanti e Grassi Vegetali.
bilanciata di zuccheri speciali.
Geli Lemon Base
3549 Miscela completa di Stabilizzanti di prima Qualita, supportati da una 50 E Ideale per tutte le preparazioni di miscele per gelati tipo sorbetto al

miscela bilanciata di zuccheri speciali. Senza Grassi Vegetali.
Aromatizzato al gusto di Limone.

Limone, con ottimi risultati per I'abbinamento degli Stabilizzanti.
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