Le R/Lcﬁtte Semifreddo Sacher Torte

7
Gelimont
Semifredoo Sacher Torte

Pown di Spagwa al cacao Creva Pasticcera

Preparato Per Pan di Spagna’ ([ Preparato ‘Per Crema Pasticcera’ 400 g

Uova Q00 0 Acoua 1t
Aaqwz 200 g Mescolare in planetaria ad alta velocltd Per 4-50 minuti.
cacao 100 g Lasciar riposare abmeno 1 oran in frigorifero.

Mowntare in planetaria con frusta a fill grosst ao
alta velocltd per €-10 mlnutl. Versare negli stampt.

Cottura: 20 minutl a 180°C. Tagliare il pan di spagna in fogli sottili.

Semifredoo

Poanna Fresca 400 9
Latte fresco bntero 400 ¢
Gell sem 400 9
Crevwn Pasticcera 200 9
Cacao 100 ¢
variegato Pesca Arancia q.b.

glassa a specchio Cloceolato  g.b.

Miscelave il Latte ¢ La panna fredola con Gelisem, wmontare tn planetaria per qualche minuto. Aggiungere il cacao,

mescolarve o conslstenza destderata.

Rivestire con Nastro Acetato Lo stampo per semifredoo. Disporve sul fonolo uno strato di pan di spagwa al cacao,
bagnandolo con Bagna al Rum ed un Leggero strato di variegato Pesca Arancia.

versare il composto alternandolo con altri 2 dischi di pan di spagna bagwnato con Bagna al Rum ed un Leggero
strato di variegato Pesca Avancia. Decorave La superficle con Glassa al cloccolato, fruttl vosst surgelatt, ete.



