Le Ricette Tartufo Blanco al caffe

Gelim;/nt

Tartufo Blanco al caffe

Gelatp Flor di Latte

Latte Fresco 1000 wal Unire gll ingredienti e lasciar viposare per
Panng fresen 200 wml 10-15 wmlnutl, quindl pastorizzare
Zueehero 24009 e mantecare.
BASE 100 PAnAA TOP 100 g
Gell Flocco Pan 159
celato caffe
Latte Fresco 1000 wal
Zucecehero 220 9
Base 100 Panna Top 100 9
Pasta Caff2 Moka 150 g

Unlre LL Latte con zuechero e Base 100

Panna Top, quindt pastorizzare.

Aromatizzarve con Pasta Caffe Moka ¢

mwantecare.

Preparazione

Con il porzionatore sferico, prendere il Gelato al Flor di Latte, creare una cavith per inserire La sfera ol

celato al caffe, creata con il porzionatore piceolo. Richiudere La sfera grande modellandola e vicoprire

tutto con granella di wmeringa.



