Le R’J:O 6‘&3 e Sachér Torte

Gelim:{nt

Pawn di Spagwna al cacho

Per Pan di Spagna Gluten free
Uova

Acgqua

cacao

alta velocltd PEr £-10 minutl. Versare negli

stampi. Cottura: 20 mbnutl a 1L0°C.

Allestivento Torta
Pan di spagna al cacao 3 dischl
Farcttura Albicocea q.b.

Copertura Plnguino Fondente q.b.
Tagliare il Pan di Spagna in 3 partl formando

= diseht dello Spessore di clrea 2-3 e,

Spalmare wn sottile strato ol Farettura Albicocen
sulla superficie o clascun disco. Ricomporre La Torta ricoprendola interamente con la Copertura Pinguino

Fowndlente precedentemente fusa alla temperaturn di 50-60°C.



